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Restaurant
Natur erleben & genieBen
K6Iner StraBe 6 - 53489 Sinzig
info@vieux-sinzig.com - www.vieux-sinzig.com

Gemiisezwiebel

Fir 4 Personen:

500 g Gemiisezwiebeln, geschélt Die Gemiisezwiebeln schalen und waschen.
50 ml Olivenol Mit Olivendl und Salz wiirzen. Bei 90 Grad 30
58 Meersalz Minuten zugedeckt im Backofen garen. Die
50 g Butter, geklart Zwiebeln sollten im Kern noch leicht fest sein.

Abkiihlen lassen.

Die Gemtsezwiebeln in 1 cm dicke Scheiben
schneiden und mit Butter in einer Pfanne
langsam, gleichméRig goldgelb braten. Wiirzen.

Restaurant VIEUX SINZIG Kochparty mit Jean-Marie Dumaine



