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Rotes Weinbergpfirsich-Sorbet

Für 4 Personen
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1
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Roten Weinbergpfirsich
Wasser
Zucker
Saft einer Zitrone

Pfirsich vierteln und pürieren. Mit Wasser, 
Zucker und dem Zitronensaft aufkochen, 
durchsieben und abkühlen lassen. In die 
Eismaschine füllen und einfrieren.

Der rote Weinbergpfirsich enthält Pektin, 
welches das Sorbet stabil und luftig hält.

 


