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Steinpilz-Timbale

Fur 6 Personen

1 EL Olivendl Steinpilze in Olivendl und Knoblauch dunsten.
1 Knoblauchzehe Im Gefrierfach abkuhlen lassen und danach
200 g Steinpilze, kalt mit einem PuUrierstab purieren. Mit den
200 g Putenbrust, kalt anderen Zutaten zusammen mixen.
200 g Creme fraiche, kalt
1 Ei
Salz
Pfeffer
Anfertigen:
100 g Steinpilze, kleingewurfelt Kleine Steinpilzwiirfel knackig in Ol anbraten
5 g Waldzistblatter und unter die abgekuhlte Masse heben und

abschmecken. Den Waldzist dazugeben. Die
Masse in Férmchen aufteilen und 20 Minuten
bei 160° Grad im Wasserbad garziehen
lassen.

Anrichten:
Timbale sturzen und mit Waldpilzragout
servieren.



