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Strudelteig
Fur 4 Personen

200 g Mehl Typ 550 Alles zusammen kneten, und auf einem

550 ml lauwarmes Wasser mehlierten Leinentuch hauchdunn ausrollen.
1 TL Olivenadl Mit kalter Patisserie-Mandelcreme bestreichen
1 TropfenEssig und mit gegarten Pfirsichstickchen belegen.
1 TL Meersalz Zu einer Rolle rollen. Mit Eigelb bestreichen,
1 Msp Backpulver dann etwa 20 Minuten bei 180°C backen,
1 Eigelb danach mit flissiger Butter einstreichen und

50 g Puderzucker mit Puderzucker bestauben. Schlielilich

nochmals 8 Minuten backen.



